TODO LO QUE ESTA EN EL RESTAURANTE ES PARA VENDER
ALL WHAT IS IN THE RESTAURANT IS FOR SALE

CREMA CATALANA
TIRAMISU

FIGUES AL WHISKY
PASTIS DE XOCOLATA
PASTIS DE POMA
CASTANYES AMB NOUS
XARRUP O GELAT
BAKLAWA ORIENTAL

PUDDING WITH SUGAR
TIRAMISU

FIGS WITH WHISKY
CHOCOLATE CAKE
APPLE PIE

CHESTNUTS WITHNUTS
SORBET OR ICE CREAM
BAKLAWA ORIENTAL

ELS GOURMET DEL BARROCO

Postres - Dessert

CREMA CATALANA
TIRAMISU

HIGOS AL WHISKY
PASTEL DE CHOCOLATE
PASTEL DE MANZANA
CASTANAS CON NUECES
SORBETE O HELADO
BAKLAWA ORIENTAL

PUDDING MET ZUIKER
TIRAMISU

VIGEN MET WHISKY
BISCUIT VAN CHOKOLADE
APPEL TAART

KASTANJE MET WALNOTEN
SORBET OF ICE

BAKLAWA ORIENTAL

CREME CATALANE
TIRAMISU

FIGUES AUX WHISKY
GATEAU AUX CHOCOLATS
TARTE TATIN

CREME DE MARRONS AUX NOIX

SORBET OU GLACE
BAKLAWA ORIENTAL

PUDDING MIT ZUCKER
TIRAMISU

FEIGEN MIT WHISKY
SCHOKOLADENKUCHEN
APFELKUCHEN

KASTANIE MIT NUSSENCE
SORBET ODER ICE
BAKLAWA ORIENTAL

MEZZE (Tapas)

8 Mezzé
12 Mezzé

6.00a
6.000
6.50a
6.00a
6.50m
6.00a
6.00a

(menu plus 10) 7,000

6.00n
6.00n
6.50n
6.00n
6.50a
6.00n
6.00n

(menu plus 10) 7,000

DESIGNED BY DALI

Cuina mediterrania-libanesa

Consum minim per persona: ................... 15.00 a
Consumo minimo por persona: ............... 15.00




Les seves suggerencies, ens fan millorar el nostre servei
per la seva propera visita.

Distingits hostes

Benvingut al vostre "Trull" restaurant El Barroco.la nostre primera ambicio,és donar-vos sencera satisfaccio a nivell
de "servei" "ambient", i amb la relacio qualitat -preu.Ens esforcem per estar a l'alcada de les seves exigencies.Esperant
tornar a veure'us en aquest vostre Trull del sigle XVI.

Si teniu qualsevol suggeriment o alguna cosa no us ha agradat,preguem que ho notifiqueu al gerent .
Si < El Barroco> avui és el que és,és gracies a alguns dels seus suggeriments.

Bon profit i bona estada.

Distinguidos huespedes.

Bienvenidos a vuestro Molino-Restaurante El Barroco. Nuestra primera ambicion es darle entera satisfaccion a nivel
de servicio,ambiente y en la relacion calidad -precio.nos esforzamos para estar a la altura de sus exigencias,esperando
volver a verles en este vuestro Trull-Restaurante del siglo XVI.

Si teneis algunas suggerencias,o algo no les ha gustado,rogamos lo comuniqueis al gerente.
Si < El Barroco> hoy ,es lo que es, es gracias a algunas de sus sugerencias.

Buen aprovecho y buena estancia.

Cher hote,

Bienvenue dans votre Moulin-Restaurant <El Barroco> . Notre ambition premiere est votre entiere satisfaction, tant
au niveau du "service et I'ambiance" que du rapport "qualité-prix.

Nous nos efforcerons toujours d'étre a la hauteur de vos exigences en espérant ainsi vous accueillir dans votre "Moulin-
Restaurant" du XVI siecle.

Si vous avez des suggestions a nous faire, si quelque chose vous a deplu, n'hesitez pas a nous le faire savoir.
Si <El Barroco> aujourd'hui est ce qu'il est... c'est grace a quelques-unes de vos suggestions.
Bon appetit et Bonne soirée.

Dear guest,

Welcome to your "Mill-Restaurant <El Barroco>. Our main prupose is to please you in everything , including "
atmosphere,Service and value. We always try to do our best to satisfy your neesa and extend a warm welcome in your
Mill- Restaurant <EI Barroco> from the XVI centurey

If you have any suggestions please do not hesitate to comunicate it to us.

If <El Barroco> is today is what it is, it is thanks of some of your comments and suggestions.
Bon appetit and good evening.

Samy Fakhoury Mikati
Gerent

jaut/ uutg

We always strive for the best Hoping for your return visit.

This is why we appreciate your suggestions and opinions.

MENU

LEBANEASE MEZZE - TAPAS « 7,500 each

Tonina; Tuna with sesame oil
Tonina: Tonijn met sesamolie
Tonina; Thunfisch mit Sesamal

Hommus: Cream of chickpea with sesame oil
Hommus: Créme van kl_kkererwten met sesamolie
Hommus: Creme von Kichererbse mit Sesamal

Kousa : zucchini stuffed with rice *
Kousa : courgette gevuld met rijst *
Kousa : mit reis geflillte zucchini *

Baba Gannouj: Aubergine cream with sesame oil
Baba Gannouj: Aubergine créme met sesamolie
Baba Gannouj: Auberginencreme mit Sesamdl

Foul: Faba bean with garlic and lemon
Foul: Ackerbohne mit Knoblauch und Zitrone
Foul: Faba bonen met knoflook en citroen

Tabboulé: Salad of parsley, lemon, tomato and bulgur
Tabboulé: Peterselie salade, tomaat, citroen en bulgur
Tabboulé: Petersilie Salat, Tomaten, Zitronen und Bulgur

Warainab: Wijnbladeren gevuld met rijst
Warainab: Weinblatter gefillt mit Reis
Warainab: Vine leaves stuffed with rice

Labné : Cheese spread with oil
Labné : Smeerkaas met olie
Labné : Roomkaas met olie

Sambousik: Cheese or meat croquettes
Sambousik: Kaaskroket of vleeskroket
Sambousik: Kase Kroketten oder Fleisch Kroketten

Hamra : Puree of red peppers with walnuts
Hamra : Rode paprika puree met walnoten
Hamra : Roten Paprika Plree mit Walntssen

Fatayer: Spinach croquettes
Fatayer: Spinaziekroket
Fatayer: Kroketten Spinat

Horiatiki: Tomato, cucumber, peppers, feta and olives
Horiatiki: Tomaat, komkommer, paprika, feta en olijven
Horiatiki: Tomaten, Gurken, Paprika, Feta und Oliven

PASTA FRESCA (15 min.) (15.001)

Mousaka Mousaka Mousaka
Vegetarien lasagne Vegetarische lasagne Veegetarische lasagne

Meat Vlees Fleisch
Lamb tajine Lams tajine Lamm tajin 16.002
Mechoui: baked lamb shanks Mechoui: gebakken lamsschenkels — Mechoui:gebacken Lammkeule *24.500

with 7 spices and rice (350qr) met 7 kruiden en rijst (350gr) mit 7 Gewdrzen-und reis (350gr)  (*Men(+10.000)
Chiken tajine Kip tajine Huehnchen tajine 16.002
Kefta brochette (2): Kefta spiesjes(2): Kefta spiele: 16.002
minced meat with parsley gehakt met peterselie, Hackfleisch mit Petersilie,

CHAWARMA CHAWARMA CHAWARMA *16 .00m

Mixed Kebab (2) (Chich Taouk) Mixed Kebab (2) (Chich Taouk) Gemischte Kebab (2) (Chich Taouk) 16 .00m

Fish Vis Fisch

Squid stuffed Inktvis gevuld Ttintenfisch gefllt *16.00a / 19.00a
Small squid with onion Kleine inktvis met uien Kleine tintenfische mit zwiebeln 16.002
Salmon with red pepper sauce (menuplus2e) - Zalm met rood paprikasaus (menupius25)  Lachs mit rot paprikasauce (menu plus 20) 17.00m

PAELLA: 30MIN. / MIN. 2 PERS.

Paélla:Vegetarian-Vegetarisch
Paella; See food or Mixte-Zeevruchten of Gemengd-Meerestrii oder Gemisht

20 0 p.p. - (Men(+6n)
23 0 p.p. - (Men(+8n)

*: THERE IS OR THERE IS NOT



LUNCH & DINNER ¢ Menus are for one person

LOS VINOS SE ABREN EN LA BARRA « WINES ARE OPEN IN THE BAR

MENU CADAQUES (13.50 @) MENU CADAQUES ( 13.50x) MENU CADAQUES (13.50x)
Only lunch12:30 a 14:30h. Alleen lunch 12:30 a 14:30h. Nur lunch12:30 a 14:30h. TINTOS VARIOS
Salad + Salad + Salade + TINTODE LACASA ..., 9,50 SANGRIA o 17,000
Chicken or ragout + Kip of ragout + Huehnchen oder goulasch + MILFLORES (FRIO)* 18.008 12 SANGRIA 1100
----------------------------------------- ) TR I o]
Dessert Nagerecht Dessert
MENU APHRODITE (20.00 ) MENU APHRODITE (20.00 @) MENU APHRODITE (20.00 @) R o . VASO SANGRIA v v 3508
(Free choice). ' (Naar Keuze) ' (Freie wahl aus der ka'rte) PERELADA CRIANZA .. 18,002 VASOVINO o 3,000
Starter + Main course Voorgerecht + Hoofdgerecht Vorspeise + hauptspeise LAN s 29,00m CERVEZA 2,000
Or main course +Desert Of hoofdgerecht +Nagerecht Oder hauptspeise+Dessert MARQUES DE CACERES . 24,001
LAGUNILLARIOJA . 24000 CERVEZAEXTRANJERA.........oovvirrrrrrrvrir, 3,50z
MENU PHENICIA MENU PHENICIA MENU PHENICIA o
(22.005) pp (22.005) p.p (22.005) pp CHATEAU KSARA(LEBANON) *.....ccooovreee 25,000 CHAMPAGNE O CAVA.....c.ccoovsvirinir 35,00
10 Tapas Mezzé 10 Tapas Mezzé van 10 Tapas Mezzé 1/2 MARQUES DE CACERES """"""""""""""" 111000 APER'T'VO """"""""""""""""""""""""""""""""" 31500
of the Mecj:terranean de Mlddfllandse des Mltt+elmeers 1/2 PERELADACRIANZA * .. . 9,50 DIGESTVO 4,000
dessert ( to choose from the card). Dessert (keuze van de kaart). dessert(Freie wahl aus der karte). SRANDY SUP. O WHISKEY 200
O WHISKEY ..o 00
MENU DALI (25.00 g) MENU DALI (25.00 @) MENU DALI (25.00 g) ROSADOS
(Free choice). (+ Dessert (keuze van de kaart).) (Freie wahl aus der karte) REFRESCOS 2,500
Starter + Main dish + Voorgerecht + Hoofdgerecht + Vorspeise + Hauptspeise + ROSADO DE LACASA o 9,900 PAGUA 2 000
Dessert Nagerecht Dessert LAS CAMPANAS . 15,002 12AGUA CON GAZ 2500
MENU BARROCO (33.00 @) MENU BARROCO (33.00 @) MENU BARROCO (33.00 1) CASTILLO DE PERELADA v 14,000 ,
(Free choice). (Naar keuze) (Freie wahl aus der karte) TORRESDECASTA 14,00z CAFE oo 1,750
Assortment of Mezzé(Tapas )+ Assortiment van Mezzé (tapas) + Sortiment von Mezzé(Tapas) + PESCADOR ROSE*.. . 14,000 CORTADO o 2,000
Main dish + Dessert Hoofdgerecht + Nagerecht Hauptspeise + Dessert 1/2 TORRES DE CASTA oo 9,50 CONLECHE .. . 2250
KINDER MENU (8.50 &) KINDER MENU (8.50 &) KINDER MENU (8.50 ) CARMILLO 2 500/ 3500
Macaroni + Ice cream or yogurt Macaroni + ice of yogurt Macaroni + Eis oder yogurt BLANCOS oAN 130
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, 300
KINDER MENU (11.50 g) KINDER MENU (11.50 a) KINDER MENU (11.50 &)
Chiken + Rice + Kip + Rist Huehnchen + Rise + BLANCODELACASA v 9508 ARAK LIBANES, 12 C0Pa .....oovvvvvrvvviisinssrnnn 5.00m
Ice cream or yogurt + Surprise Ice of yogurt + Surprise Eis oder yogurt+ Surprise PESCADOR s 15,002
VINA SOL. .o 15,00z
VAT INCLUED BTW INBERGREPEN MWST EINGESCHL VINAESMERALDA. .. 21,001
U2 VINASOL oo 9,500
*:HAY O NO HAY
ASK FOR THE STARTER
AND THE DISH OF THE DAY

Servicio de bar sélo copas

El Barroco no se hace responsable de los cambios climaticos ni de las molestias naturales que puedan ocurrir en el patio.
The Barroco is not responsible for climatic changes or natural discomfort that may occur in the courtyard.



DINARS | SOPARS « COMIDAS Y CENAS ¢ DEJEUNER ET DINER
Un men0 per persona » Un men( por persona « menu pour une personne

MENU CADAQUES ( 13.00 «)
Nomes migdies de 12:30 a 14:30h.

Amanida mixta +
Pollastre o estofat +

Postre del dia

MENU CADAQUES ( 13.00x)
Solo mediodia de 12:30 a 14:30h.

Ensalada mixta +
Pollo o estofado +

Postre del dia

CARTA - Per triar « CARTA - para elegir « CARTE - Pour choisir

MENU CADAQUES (13.00x)
Seulment midi du 12:30 a 14:30h.

Salade mixte +
Poulet soit boeuf Bourguignon +

Dessert du jour

MENU APHRODITE (20.00 )
(A triar de la carta)

Entrant + Plat
0
Plat + Postre

MENU APHRODITE (20.00 )
(A elegir de la carta)

Entrante + Plato
0
Plato + Postre

MENU APHRODITE (20.00 =)
(A choisir de la carte)

Entrée + Plat
ou
Plat + Dessert

MENU PHENICIA
(22.00 n)

Assortiment de 10 tapes
(Mézzé)
+ Postre (A triar de la carta).

MENU PHENICIA
(22.00 n)

Surtido de 10 tapas
(Mézzé)
+ Postre (A elegir de la carta).

MENU PHENICIA
(22.00 o)

Assortiment de 10 tapas
(Mézzé)
+ Dessert (A choisir de la carte)

MEZZE LIBANESA - TAPAS ¢ 7,50a c/u

Hommus : Crema de cigrons / oli de sesam
Hommus : Crema de garbanzos / aceite de sésamo
Hommus : Creme de pois-chiche / en huile de sesame

Baba Gannouj : Crema de alberginia / oli de sesam
Baba Gannouj : Crema de berenjena / aceite de sésamo
Baba Gannouj : Creme d'aubergine / huile de sesame

Foul ; Fabes, ail i llimona
Foul : Habas, ajo y limon
Foul : Feve, ail et citron

Warainab : Fuilles de parre / arros
Warainab : Ojas de parra/ arroz
Warainab : Feuilles de vigne / riz

Tonina : Tonyina / oli de sesam
Tonina : Atun / aceite de sesamo
Tonina : Thon /huile de sesame

Kousa : CarbassQ farcit d'arros *
Kousa : Calabacin relleno de arroz *
Kousa : Courgettes farcites de riz *

Tabboulé : Amanida de julivert,tomaquet,limona i burgul
Tabboulé : Ensalada de perejil, tomate,llimon y bulgur
Tabboule : Salade de persil, tomate, citron et bourgoul

Sambousik: Croquetes de formatge o carn
Sambousik: Croquetas de queso o carne

Labné : Formatge moll amb oli
Labné : Queso blandito con aceite
Labné : Fromage mou a I'huile

Hamra : Crema de pebrot vermell amb nous
Hamra : Crema de pimientos rojos con nueces

Sambousik: Croquettes de fromage soit viande

Hamra : Créme de poivron rouge aux noix

MENU DALI (25.00 =)
(A elegir de la carta)

Entrant + Plat + Postre

MENU DALI (25.00 @)
(A elegir de la carta)

Entrante + Plato + Postre

MENU DALI (25.00 a)
(A choisir de la carte)

Entrée + Plat + Dessert

Fatayer: Croquetes d’espinacs
Fatayer: Croquetas de espinacas
Fatayer: Croquettes d’epinards

Horiatiki: Tomaquet, cogombre, pebrot, feta i olives
Horiatiki: Tomate, pepino, pimiento, feta y aceitunas
Horiatiki: Tomate, concombre, poivron, feta et olives

MENU BARROCO (33.00 @)
(A elegir de la carta)

Assortiment de Mezzé(Tapas) +

Plat + Postre

MENU BARROCO (33.00 @)
(A elegir de la carta)

Surtido de(MezzéTapas) +

Plat + Postre

MENU BARROCO (33.00 =)
(A choisir de la carte)

Assortiment de (MezzéTapas) +

Plat + Dessert

KINDER MENU (8.50 )

Macarrones+ Gelat o iogurt

KINDER MENU (8.50 )

Macarrones+ Helado o yogurt

KINDER MENU (8.50 )

Macaroni + Glace ou yogourt

KINDER MENU (11.50 @)

Pollastre + arros +
Gelat 0 yogurt + Sorpresa

KINDER MENU (11.50 &)

Pollo + Arroz +
Helado o yogurt + Sorpresa

IVA INCLOS

IVA INCLUIDO

PREGUNTEU PER L'ENTRANT | EL PLAT DEL DIA
PREGUNTE POR EL ENTRANTE Y EL PLATO DEL DIA
DEMANDER POUR L'ENTREE ET LE PLAT DU JOUR

KINDER MENU (11.50 a)

Poulet + Riz +
Glace ou yogourt + Surprise

TVA INCLUSE

PASTA FRESCA (15 min.) (15.00m)

Mousaka Mousaka Mousaka

Lasafia vegetariana Lassanya vegetariana Lasagne vegetarienne
Camn Carne Viandes
Tajine 0 estofat de Xai Tajine de Cordero Tajine d'agneau 16.000
Mechoui de xai Mechoui de cordero Mechoui d'agneau *24.500
amb arroz i fruits secs (350gr) con arroz y frutos secos (350gr) avec son iz et fruits secs (350gr) -~ (*Men(+10.00%)
Tajine de pollastre Tajine de pollo Tajine de poulet 16.00=
Broqueta de Kefta : Brocheta de Kefta: Brochettes de Kefta: 16.00=
carn picada/ juliverd, carne picada con perejil, viande hachée, persil,
CHAWARMA CHAWARMA CHAWARMA *16 000

Broqueta mixte (2) (Chich Taouk)

Brocheta mixta (2) (Chich Taouk)

Brochettes mixtes (2) (Chich Taouk) 16 .00m

Peixos

Calamars farcits

Popets amb ceba

Salmo salsa escalivada (mend plus 20)

Pescados

Calamares rellenos

Pulpitos con cebolla

Salmon salsa de escalivada (mend plus 20)

Poissons

Calamars farcits 16.00/19.00  *16.001/ 19.00a
Petit poulpes aux oignons 16.000
Saumon sauce escalivada (menu +20) 17.000

PAELLA (30min.) » Minimo 2 personas

Paella vegetal « Paella vegetariana * Paella vegetarienne
Paella de marisc o mixta * Paella de marisco o mixta ¢ Paella aux fruits de mer soit mixte 23 @ p.p. - (Meni+8x)

20 @ p.p. - (Men(+6m)

*HAY O NO HAY




